
鳥
羽
の
祭
り
と�

伝
統
行
事

　
鳥
羽
・
志
摩
で
は
昔
か
ら
非
常

に
多
く
の
祭
り
や
行
事
が
行
わ
れ

て
き
ま
し
た
。
そ
の
た
め
、
祭
り

や
風
習
な
ど
を
調
べ
る
研
究
者
の

間
で
は「
民
俗
の
宝
庫
」と
呼
ば
れ

て
き
ま
し
た
。

　

し
か
し
な
が
ら
、
近
年
は
少

子
・
高
齢
化
に
よ
る
人
口
減
少
な

ど
が
原
因
で
鳥
羽
市
内
で
も
多
く

の
祭
り
や
行
事
が
休
止
に
な
っ
て

い
ま
す
。
休
止
に
な
っ
た
祭
り
や

伝
統
行
事
を
、
再
度
、
復
活
さ
せ

る
こ
と
は
非
常
に
困
難
で
す
。
こ

の
問
題
は
日
本
全
国
で
見
ら
れ
る

共
通
の
課
題
で
す
。

　
地
域
に
よ
っ
て
は
存
続
の
た
め

に
祭
事
の
内
容
や
開
催
日
時
を

変
更
し
た
り
、
参
加
の
条
件
を
緩

め
た
り
、
人
や
役
割
を
減
ら
し
た

り
、
ほ
か
の
地
域
の
若
者
に
応
援

を
依
頼
し
た
り
な
ど
、
試
行
錯
誤

し
て
実
施
さ
れ
て
い
る
と
こ
ろ
も

あ
り
ま
す
。

　

神
島
で
も「
子
ど
も
ゲ
ー
タ
ー

祭
り
」と
し
て
、
か
た
ち
は
異
な

れ
ど
も
何
と
か
そ
の
伝
統
を
伝
え

よ
う
と
模
索
さ
れ
て
い
る
取
り
組

み
も
あ
り
ま
す
。
し
か
し
、
こ
れ

と
い
っ
た
有
効
策
が
見
あ
た
ら
な

い
の
が
現
状
で
す
。

子どもゲーター祭りの様子

　
教
育
委
員
会
で
は
、
重
要
な
祭

り
や
行
事
が
休
止
な
ど
に
な
る
前

に
映
像
記
録
を
作
成
し
、
後
世
に

伝
え
る
取
り
組
み
を
行
っ
て
い
ま

す
。
現
在
行
っ
て
い
る
祭
礼
行
事

な
ど
も
、
で
き
る
だ
け
映
像
を
撮

影
し
て
い
こ
う
と
考
え
て
い
ま
す

の
で
、
撮
影
の
際
は
地
域
の
み
な

さ
ま
の
ご
理
解
と
ご
協
力
を
お
願

い
し
ま
す
。

　
な
お
、
休
止
と
な
っ
て
い
る
神

島
の
ゲ
ー
タ
ー
祭
り
な
ど
の
映
像

に
つ
い
て
は
、
市
の
Ｙ
ｏ
ｕ
Ｔ
ｕ

ｂ
ｅ
チ
ャ
ン
ネ
ル
な
ど
で
公
開
し

て
お
り
、
今
後
数
を
増
や
し
て
い

け
れ
ば
と
考
え
て
い
ま
す
。鳥羽市の文化財

鳥羽の伝統行事のYouTubeチャンネル

知られざる知られざる
鳥羽の魅力を鳥羽の魅力を
たっぷりたっぷり

お届けします！お届けします！
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鳥
羽
市
の
豊
か
な
歴
史
遺
産
と
、
文
化
財
の
調
査
や
保
全
を
担
当
す
る
文
化
財
専
門
員
の
活
動
を
紹
介
し
ま
す
。
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９月 鳥
羽
市
が
誇
る
四
季
折
々
の「
鳥
羽
ざ
か
な
」を
漁
協
さ
ん
が
ご
紹
介
！

鳥
羽
市
が
誇
る
四
季
折
々
の「
鳥
羽
ざ
か
な
」を
漁
協
さ
ん
が
ご
紹
介
！

　
ハ
モ
は
夏
の
味
覚
と
し
て
知
ら

れ
て
い
ま
す
が
、
実
は
鳥
羽
で
も

水
揚
げ
さ
れ
て
い
る
こ
と
を
ご
存

じ
で
し
ょ
う
か
。
伊
勢
湾
と
熊
野

灘
が
交
わ
る
鳥
羽
の
海
は
潮
の
流

れ
が
速
く
、
栄
養
豊
富
な
漁
場
で

す
。
そ
こ
で
育
っ
た
ハ
モ
は
、
身

に
し
っ
か
り
と
し
た
厚
み
が
あ
り

な
が
ら
も
柔
ら
か
く
、
脂
乗
り
と

上
品
な
旨
み
を
兼
ね
備
え
て
い
ま

す
。
一
口
食
べ
れ
ば
、
ふ
わ
り
と

広
が
る
甘
味
と
繊
細
な
風
味
。
地

元
の
海
が
育
て
た
本
物
の
味
わ
い

を
実
感
し
て
い
た
だ
け
ま
す
。

　
ハ
モ
は
「
骨
が
多
い
」
と
い
う

印
象
を
持
た
れ
る
こ
と
も
あ
り
ま

す
が
、
熟
練
の
技
に
よ
る
骨
切
り

を
施
す
こ
と
で
驚
く
ほ
ど
な
め
ら

か
な
口
当
た
り
に
な
り
ま
す
。
湯

引
き
し
て
梅
肉
で
さ
っ
ぱ
り
味
わ

え
ば
、
暑
い
季
節
に
も
ぴ
っ
た
り
。

炙
れ
ば
香
ば
し
さ
と
脂
の
旨
み
が

際
立
ち
、
天
ぷ
ら
に
す
れ
ば
外
は

サ
ク
ッ
と
中
は
ふ
ん
わ
り
。
鍋
や

お
吸
い
物
で
は
、
ハ
モ
か
ら
出
る

上
質
な
出
汁
が
料
理
全
体
を
引
き

立
て
ま
す
。
ま
た
、
高
た
ん
ぱ
く

で
栄
養
価
も
高
く
、「
滋
養
を
つ

け
る
魚
」
と
し
て
夏
バ
テ
対
策
に

も
お
す
す
め
で
す
。
地
元
で
獲
れ

た
魚
を
地
元
で
味
わ
う
。
高
い
品

質
の
ハ
モ
を
鮮
度
の
良
い
状
態
で

楽
し
め
る
の
は
、
産
地
な
ら
で
は

の
贅
沢
で
す
。
市
内
の
料
理
店
や

宿
で
は
、
料
理
人
た
ち
が
状
態
を

見
極
め
、
一
番
お
い
し
い
形
で
提

供
し
て
い
ま
す
。

　
鳥
羽
の
海
が
育
て
、
漁
師
が
水

揚
げ
し
、
料
理
人
が
技
を
尽
く
し

て
仕
上
げ
る
鳥
羽
産
の
ハ
モ
。
誇

り
と
想
い
が
詰
ま
っ
た
旬
の
味
覚

を
味
わ
い
、
鳥
羽
の
海
の
豊
か
さ

を
ぜ
ひ
感
じ
て
み
て
く
だ
さ
い
。
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