
九
鬼
だ
け
で
は
な
い
！

鳥
羽
藩
主
を
一
番
長
く

�

務
め
た
稲
垣
氏

　
７
月
下
旬
に
、
鳥
羽
四
丁
目
の

鳥
羽
大
庄
屋
か
ど
や
で「
稲
垣
家

資
料
展
」が
開
催
さ
れ
、
鳥
羽
に

遺
さ
れ
た
稲
垣
家
関
係
の
資
料
が

展
示
さ
れ
ま
し
た
。
み
な
さ
ん
は

稲
垣
氏
の
こ
と
を
ご
存
じ
で
し
ょ

う
か
？

　
稲
垣
家
は
、
鳥
羽
藩
の
最
後
の

藩
主
で
、
徳
川
家
と
関
係
が
深
い

譜
代
大
名
で
し
た
。
享
保
10
年

（
1
7
2
5
）に
稲
垣
昭あ

き

賢か
た

が
下
野

烏
山
藩（
現
在
の
栃
木
県
那
須
烏

山
市
）か
ら
入
封
し
、そ
の
後
、8

代
に
わ
た
り
鳥
羽
藩
主
と
し
て
明

治
を
迎
え
る
ま
で
約
1
4
0
年
間

鳥
羽
を
治
め
た
大
名
で
す
。
鳥
羽

藩
と
い
え
ば
九
鬼
氏
が
有
名
で
す

が
、
実
は
最
も
長
く
鳥
羽
を
治
め

た
の
は
稲
垣
氏
な
の
で
す
。

　
稲
垣
家
は
、
着
任
翌
年
の
享
保

11
年
に
鳥
羽
藩
内
の
各
村
を
把
握

す
る
た
め
、
指
出
帳
を
提
出
さ
せ

て
い
ま
す
。
在
任
中
は
、
度
重
な

る
災
害
な
ど
も
あ
り
財
政
事
情
が

厳
し
く
、
幕
末
の
戊
辰
戦
争
で
は

幕
府
側
に
味
方
し
た
た
め
に
新
政

府
側
か
ら
多
大
な
賠
償
金
を
請
求

さ
れ
る
な
ど
難
し
い
藩
政
を
強
い

ら
れ
ま
し
た
。

　
市
内
に
は
稲
垣
家
ゆ
か
り
の
場

所
が
あ
り
ま
す
。
菩
提
寺
は
鳥
羽

三
丁
目
の
光
岳
寺
で
、
霊
廟
が
あ

り
ま
す
。
ま
た
、
二
丁
目
の
常
安

寺
に
は
６
代
目
長
明
～
８
代
目
長

敬
の
墓
が
あ
り
ま
す
。
家
紋
は
抱だ

き

茗み
ょ
う

荷が

で
、
鳥
羽
城
跡
の
発
掘
調
査

で
は
こ
の
家
紋
の
入
っ
た
瓦
が
出

土
し
て
い
ま
す
。
ま
た
、
稲
垣
家

よ
り
近
世
の
資
料
が
市
立
図
書
館

に
寄
贈
さ
れ
て
お
り
７
月
の
展
示

で
も
一
部
が
公
開
さ
れ
ま
し
た
。

　
鳥
羽
藩
を
治
め
た
大
名
は
九
鬼

家
だ
け
で
は
あ
り
ま
せ
ん
。
最
も

長
く
治
め
た
大
名
は
稲
垣
家
で
あ

る
こ
と
を
ぜ
ひ
知
っ
て
い
た
だ
け

た
ら
と
思
い
ま
す
。

鳥羽市の文化財 稲垣家の初代当主
稲垣長茂の肖像画

稲垣家資料展の様子

知られざる知られざる
鳥羽の魅力を鳥羽の魅力を
たっぷりたっぷり

お届けします！お届けします！

豊田祥三豊田祥三
鳥羽市文化財専門員鳥羽市文化財専門員

鳥
羽
の
き
ら
り

Vol.6
文化財
コラム

教
育
委
員
会
生
涯
学
習
課　
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鳥
羽
市
の
豊
か
な
歴
史
遺
産
と
、
文
化
財
の
調
査
や
保
全
を
担
当
す
る
文
化
財
専
門
員
の
活
動
を
紹
介
し
ま
す
。

観光商工課観光係観光商工課観光係
 25 １ー１５７ 25 １ー１５７

農林水産課水産係農林水産課水産係
 25 １ー１6７ 25 １ー１6７

vol.vol.
1010

10月 鳥
羽
市
が
誇
る
四
季
折
々
の「
鳥
羽
ざ
か
な
」を
漁
協
さ
ん
が
ご
紹
介
！

鳥
羽
市
が
誇
る
四
季
折
々
の「
鳥
羽
ざ
か
な
」を
漁
協
さ
ん
が
ご
紹
介
！

　
大
き
な
口
と
鋭
い
歯
を
持
つ
サ

ワ
ラ
は
、
イ
ワ
シ
類
な
ど
の
小
魚

を
捕
食
し
な
が
ら
、
全
長
1
ｍ
以

上
に
ま
で
成
長
し
ま
す
。
体
高
の

低
い
流
線
形
の
フ
ォ
ル
ム
が
美
し

く
、
深
く
二
股
に
分
か
れ
た
尻
び

れ
は
高
速
遊
泳
に
適
し
た
形
状
を

し
て
い
ま
す
。
そ
の
泳
ぐ
速
さ
は

驚
異
的
で
、
一
説
に
は
瞬
間
時
速

１
０
０
㎞
に
も
な
る
と
言
わ
れ
て

い
ま
す
。

　
サ
ワ
ラ
の
身
は
、
ほ
ん
の
り
と

し
た
甘
み
と
上
品
な
味
わ
い
が
特

徴
で
、
焼
き
物
、
揚
げ
物
、
煮
付

け
な
ど
、
幅
広
い
調
理
法
で
お
い

し
く
味
わ
え
ま
す
。
サ
ワ
ラ
は
釣

り
た
て
で
も
身
が
柔
ら
か
い
た
め
、

鮮
度
が
落
ち
て
い
る
と
誤
解
し
て

生
食
を
敬
遠
す
る
か
た
も
い

ま
す
が
、
新
鮮
な
サ
ワ
ラ
が

手
に
入
る
鳥
羽
で
は
、
や
は

り
刺
身
で
味
わ
う
の
が
オ
ス

ス
メ
で
す
。
特
に
、
焼
き
目

が
香
ば
し
く
、
奥
深
い
旨
味

の
あ
る
炙あ

ぶ

り
は
絶
品
で
す
。

　
サ
ワ
ラ
は
、漢
字
で
「
鰆
」

と
表
す
と
お
り
、
一
般
的

に
は
春
が
旬
の
魚
と
さ
れ

ま
す
が
、
鳥
羽
で
は
秋
か
ら
冬
に

脂
が
乗
り
、
旬
を
迎
え
ま
す
。
一

年
を
通
し
て
水
揚
げ
は
あ
り
ま
す

が
、
特
に
こ
の
時
期
は
格
別
の
味

わ
い
で
す
。
中
で
も
さ
ま
ざ
ま
な

厳
し
い
基
準
を
ク
リ
ア
し
た
も
の

は
、「
答
志
島
ト
ロ
さ
わ
ら
」
と

い
う
ブ
ラ
ン
ド
名
を
冠
し
て
出
荷

さ
れ
ま
す
。
全
国
ト
ッ
プ
ク
ラ
ス

と
言
わ
れ
る
ほ
ど
脂
が
た
っ
ぷ
り

乗
っ
た
サ
ワ
ラ
の
ト
ロ
け
る
よ
う

な
味
わ
い
は
、
ま
さ
に
感
動
レ
ベ

ル
で
す
。
ぜ
ひ
鳥
羽
産
の
サ
ワ
ラ

を
食
べ
て
み
て
く
だ
さ
い
。
日
本

一
と
称
さ
れ
る
サ
ワ
ラ
が
こ
こ
鳥

羽
で
水
揚
げ
さ
れ
る
の
は
、
市
民

と
し
て
も
誇
ら
し
い
で
す
ね
♡ 

サ
ワ
ラ

23 令和 7年 10月1日号


